O CEM SI BUDEME AKCE:

Motylek

materské skola

z Certovsky rej
9

ZPRAVODA] POVIDAT? %{’%‘ . 5.12.2023

I\ O I\ “ Seznamime se S vanocnimi < Vanoni vystoupeni na

" a%i« Lidickém namésti

* budeme si povidat o postavich 13.12. 2023
Mikulase, Certa a andéla
_ spolecné prozijeme Certovsky rej
NaSe vize: ,,Spokojeny rodic a dité v maskéch dopoledne
14.12. 2023

tradicemi, které se u nds dodrzuji

Prosinec 2023
Motto: ,.Skolka jako misto spole¢ného

)

rustu a setkavani” Vano¢ni hvézdicka

4

4

ptipravené do dalsi Zivotni etapy* budeme si povidat o Véanocich,
seznamime déti s Betlémem a
JeziSkem

% poslechneme si a zazpivame

Vano¢ni kavarna -
posezeni s rodici
14.12. 2023

vanoCni koledy a pisné
# spolecné oslavime Vanoce pfi
tradi¢ni akci VanoCni hvézdicka

VANOCNI CAS
Vénocni ¢as uz je tu zas,
hodiny bézi a venku snézi.
Cukrovi voni, tak jako loni,
téste se na darky, pisné a pohadky.




RECEPT NA VOSI ULY Postup: Vanocku na stole,

- ) 1. Piskoty a liskové ofisky pomeleme. man 11 Vk na ni
Budeme pot¥ebovat: Pfidéme zmeklé maslo, cukr, kakao, dlicky ’
mléko a rum. Z té€chto surovin - = 8 &
Tésto: vypracujeme vldéné tésto. prejeme splnéni vSech
2. Ze surovin na ndplit vymichame hladky
160 g piskota krém. . I4 h 4
60 g mésla 3. Z tésta vytvotime vzdy malou kulicku, taJ nyc pranl .
kterou vtla¢ime do formicky na uly a jeji
2-3 lzice mlcka stied naplnime krémem. 5 Z 4
100 g mougkového cukru 4. Nap%rvllfn:i vosi hnizda potom pfilepime At Zlate p rasatko p Od
na piskot.
2 lrice kekaa 5. Hotovo!! stromkem bé&ha
70 g liskovych ofiski .
r~/7 14 14
Krém: na tvarich stale smich
50 g misla PREJEME DOBROU L
50 g mouckového cukru av SrdCI neha
1 Zloutek CHUT

Dale:

Piskoty




