O ¢em si budeme s détmi povidat,
co nas ceka?

Mateirska sSkola
Motylek

Usti nad Labem
Keplerova 782/ 26,
prispévkova organizace

9.2.2024 - Masopustni privod
s krasno-brezenskymi détmi
14. 2. 2024 — Masopustni rej
19. 2., 20. 2. — Naslechy v ZS Husova

PLAVANI — kazdé utery pavilon B (M&stské

« Umoznime prozit zvyky tohoto lazné), kazdy Ctvrtek pavilon A (KliSe lazné).

svatku. e  6.2.2024 -pavilon B

e Spolecné zazijeme Masopustni rej. e 8.2.2024 —pavilon A

e Na vychazce si uZijeme snéhové * 13.2.2024 -pavilon B

5 radovanky — postavime si * 15.2.2024 - pavilon A
UNOR 2024 T , . e 20.2.2024 - pavilon B
snéhulaka, budeme bobovat, jezdit e 22.2.2024 - pavilon A

na jezdikach, zahrajeme si e 27.2.2024 - pavilon B

koulovanou.

Motto: ,Skolka jako misto spoleéného ristu

a setkavani”
Kolace
Nase vize: ,Spokojeny rodic a dité Povidlové, tvarohové a makové,
pfipravené do dalsi Zivotni etapy” kynuté kolace kulaté.

Je to velka pochoutka,
sni je chlapec i holka.
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1. Ma-me tu ma-so-pust, he; hej, heJI Mas-ka-ry viu-de Fa-di-
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Dnes-ka je ve-li- ky ma-sek rej, dnes ka se do-va-di.

e =eeseenite s E i

2.Myjsmeta nej-vét-si stra-Sid-la, €O ta- dv ko-lem $mej-di,

Ssee

stra-Sid-la  ne-ma-ji  pra-vid-la, fa-di, tan-¢i, rejdi..

Celozrnné koblihy

2 hrnky celozrnné Spaldové
mouky

e cca 1 hrnek mléka

e 1 Zloutek

e 4 lzice titinového cukru

« 50 g masla

o Spetka soli

e 1/2 kostky drozdi

e dzem nebo jina libovolna naplin
dle chuti

Ze surovin vypracujeme kynuté tésto,
Viykynute tésto rozvalejte na pomouceném
vale na plat tenky asi 0,5 — 1 cm a pomoci
SkleniCky Ci hrneCku z néj vykrajujte
kole¢ka o pruméru zhruba 5 centimetra.
Na kolecko vzdy pomoci IZiCky naneste
trochu dZzemu a druhym koleCkem jej poté
pfiklopte a dikladné je spojte, okraje je
potfeba umackat, aby Vam pri peceni
naplri nevytekla.

Koblihy umistime s dostate¢nymi mezerami

mezi sebou na plech vyloZzeny pecicim
papirem a nechame je jesté asi 15 minut
kynout. Potom koblihy dame do vyhrate
trouby péct na zhruba 180 °C a peceme je
asi 15 minut. Po vytaZeni z trouby je
muzZeme potrit rozpusténym maslem a
pocukrovat trtinovym mouckovym cukrem.

Prejeme dobrou chut’

Na webovych strankach skoly zvefejhiujeme
vesSkeré aktuality, dale tam naleznete
vSechny potfebné udaje o matefské Skole,
kalendar akci, jidelniCek na konkrétni tyden
a dal8i dokumenty, se kterymi se muzZete
seznamit:

https://www.motylek-ms.cz/

O

Aktivity MS Motylek mGzete sledovat

i na socialnich sitich, kde prabézné
pfidavame foto z Cinnosti materské skoly
a z konkrétnich akci.

Zapojte se s nami do projektu SKUTECNE
ZDRAVA SKOLA a podpofte nas svymi
recepty a napady.

TéSime se na spolupraci.


https://www.motylek-ms.cz/

